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【榜上有名】

我市新增14家省级专精特新中小企业，2家海洋生物制品企业入围

近日，在省经信厅公布的2023年度舟山第一批14家省级专精特新中小企业名单中，舟山新诺佳生物工程有限公司和浙江海力生生物科技股份有限公司等2家海洋生物制品企业上榜。至此，我市累计拥有省级专精特新中小企业104家（分3批公布，即50+40+14），包括涉及水产加工、海洋生物制品类17家，除了上述2家外，还有浙江平太荣生物科技、浙江荣舟海洋产业股份、浙江仟源海力生制药、浙江舟富食品、浙江海士德食品、浙江企润食品、浙江融仓食品工业、浙江新天久海产、浙江丰宇海洋生物制品、舟山晟泰水产、舟山昌国食品、舟山福瑞达食品、舟山佳必可食品、舟山越洋食品、普陀海汇水产等。（协会秘书处）

【会员新闻】

我市水产品精深加工走向智能化 首批全流程自动化示范项目投运
在舟渔制品公司的冻品车间内，鱿鱼投放、解冻、清洗、加工到最终的成品包装，均通过输送带无缝衔接，实现了全流程自动化。这是我市首批水产品精深加工全流程自动化（智能化）示范项目之一。

记者从市经信局获悉，总投资3100万元的全市首批水产品精深加工全流程自动化（智能化）示范项目近日全部建成运行。示范项目包含3条全流程自动化生产线、8个市内首套（首批次）关键智能化装备和1个共性装备研发项目，据测算，可减少用工400余人，平均提升生产效率30%以上，经济效益和行业示范效应显著。

“鉴于水产品的非标准性，我们通过工艺改进、联合攻关、自主研发设备等方式，设计了海洋食品精深加工全流程自动化生产线。”舟渔公司运营与科技管理部主任陈云云向记者介绍了该生产线的创新亮点。该生产线应用了先进的自动解冻系统及清洗剖杀、低温蒸煮机、流态化单冻机、隧道式连续速冻设备等，并通过自动化控制系统对生产线进行实时数据监控，使水产品原料处理、清洗、蒸煮、速冻等一系列工作更加智能化。

陈云云介绍，以年加工1万吨水产品为例，全流程自动化改造后的生产线较原有加工模式，可提高产能30%以上，提高成品率3%，降低用水量27%，能增加近2000万元效益。

“从首批示范项目来看，流程联结率超90%。”市经信局相关负责人介绍，水产品精深加工全流程自动化改造突破了一些关键智能化装备的技术难点和行业共性问题。如自动称重包装检测一体机首创低温环境下产品内包装的智能化解决方案；智能鱿鱼切片机实现了鱿鱼白片定重定尺寸的智能化切割，为全市乃至全国的传统水产加工行业自动化提供了“舟山案例”。此外，示范项目通过低温干燥等先进工艺技术，实现节能降耗50%以上。通过应用MES系统、车间数字采集系统、仓储管理系统等数字化技术，也进一步提高了数字化管理水平。

该负责人表示，未来我市将通过示范推广，继续带动一大批加工企业开展全流程自动化和装备智能化改造，争取到2024年全市拥有全流程自动化生产线的规模企业占65%以上。（舟山日报刘一乐 张波娜）
探寻舟山高质量发展的蓝色密码——千岛之城，向海图强
习近平总书记在浙江工作期间，先后13次来到舟山，勉励舟山在建设海洋经济强省中打头阵、唱主角。这为舟山指明了发展方向，打开了思路，播下了高质量发展的“蓝色种子”。

近日，记者随同浙江省海港集团等企业的党员干部，在舟山循迹溯源，重温20年间舟山积极利用自身资源，做大做强海洋水产品精深加工，推动海洋经济高质量发展的生动实践。

2003年1月7日的《浙江日报》头版头条报道了习近平同志第一次到舟山考察调研的情形。他当时要求舟山，充分发挥“渔”的优势，把海洋渔业进一步做大做强……

“文中提到的舟山兴业有限公司，就是我们公司的前身。那会儿，兴业主要向日本、欧美地区出口鱼糜制品、鱿鱼制品等。”在位于定海区干览镇的浙江兴业集团有限公司，董事长劳敏军看到记者带去的这份报纸甚是惊喜。

劳敏军记得，2002年公司业绩不佳，全年营收不足6亿元，出口创汇不足4000万美元，尚属亏损。

习近平同志在考察中强调，大力发展海洋科技，不断拓宽海洋开发的领域，提高海洋产业的档次和水平。正是这番指引，让兴业看清了发展方向——精耕水产加工贸易这个支柱产业，除了对鱼肉进行深加工外，鱼内脏被用来提取鱼油制成保健品，边角料被制成鱼蛋白粉、鱼酱油等系列产品，大幅提高了产品附加值。劳敏军掰着指头数着，“我们在传统海洋渔业中翻开了新篇章，延伸出来的海洋生物产业已有深海鱼油、海洋调味品及海洋生物提取液等好几个版块。”

方向对了，钱就来了。如今的兴业，产品有十多个系列，业务遍布30多个国家和地区。尽管疫情三年经营承压，去年企业营收还是达到13.3亿元，出口创汇超7300万美元，利润6228万元。

牢记殷殷嘱托，兴业用探索实践收获硕果。公司展厅内，荣誉墙上的证书、奖杯满满当当。“我们已拿下三个国家科技进步奖。”劳敏军说，这些都是兴业持续发力海洋经济的见证。

转型升级永无止境。眼下，兴业正新建一个占地26亩的全自动鱼油生产线项目，预计2024年底投产。“项目达产后，年产值有望超2亿元。预计十四五末，海洋生物产业在公司总营业额的占比可提升到30%。”劳敏军信心满满。

针对东海渔业资源加工面临能源消耗大、原料新鲜度不足、资源综合利用率不高等问题，这两年，兴业还承担了“东海渔业资源精深加工与高值利用模式示范”国家重点研发计划项目，积极构建具有国际竞争力的新型渔业加工体系。

近年来，舟山提升发展现代渔业，优化国内捕捞业结构，有序推进“减船转产”，加快建设“全国远洋渔业第一市”，大力发展现代海水养殖业，持续提升水产精深加工水平。2002年舟山渔业产值还只有64.13亿元，到2022年，舟山市“一条鱼”全产业链产值已高达850亿元。

舟山依托海洋资源的禀赋，正在构建“一岛一功能”海岛特色发展体系和现代海洋产业体系，海洋生产总值占GDP比重提升至68%，成为全国海洋经济比重最高的地级市之一。（根据浙江日报删编）

抢抓行业风口 规范行业管理

我市发放首张含预制菜的《食品生产许可证》

5月23日下午，舟山市市场监管局为浙江融创食品工业有限公司发放了全市首张许可范围包含预制菜的《食品生产许可证》，标志着我市企业预制菜生产正式开启规范化管理。 

近年来，随着冷链物流技术的提升，预制菜行业成为一项“风头正盛”的新兴产业，我市有不少企业抢抓行业风口，抢先布局预制菜产业新赛道，浙江融创食品工业有限公司就是其中之一。

“有了这张《食品生产许可证》，企业生产经营范围广了，新品上市也更方便了。”浙江融创食品工业有限公司总经理助理朱红燕介绍，预制菜品种非常多，需要根据市场需求不断推陈出新，现在企业取得了速冻预制菜和冷藏即食水产预制菜的生产许可，以后有同类工艺的新品开发，只要属于许可证细分的类别即可无须申报，提升了新品落地速度，也让企业在预制菜市场上更有竞争力。

市市场监管局相关负责人表示，目前，预制菜在市面上的接受度较高，企业取得包含预制菜的《食品生产许可证》后，在订单签约、产品推荐、销售渠道、包装标签上明确预制菜概念，有助于产品销售和增值。

据介绍，目前舟山市面上类似预制菜的产品，实际上是以水产制品、速冻食品等食品类别生产的。企业在申领包含预制菜的《食品生产许可证》时，预制菜生产场所、设施设备、工艺流程、人员配备、管理制度等方面，必须符合相关要求和标准。以融创食品公司为例，该公司耗资2000万元打造了2500平方米预制菜生产车间，车间空气洁净度可达到食品工业洁净用房建筑技术规范中的3级。取证后，该企业计划正式投产捞汁类小海鲜、卤汁类小海鲜、海鲜盆菜系列三大类的20多种预制菜。

目前，全市共有200多家具备预制菜生产条件的企业。为进一步减轻企业负担，打造一流营商环境，市市场监管局已于近期发布《关于进一步优化预制菜生产企业市场准入服务的通知》，许可审批时限由10个工作日压缩至5个工作日，现场核查时限由5个工作日压缩至2个工作日，并简化了食品明细备注内容，统一了许可审查标准，扩大了申证类别选择范围。

“后续，我们将继续引导和帮助有预制菜生产需求的企业进行取证，并加强监督检查。”市市场监督管理局相关负责人表示，若发现有企业存在无证生产或其他违法情况，将依法处置。（舟山日报 傅明燕 翁杨 童姣姣）
海鲜预制菜一年卖出近亿元，记者走进舟山企业体验生产过程
——铁板鱿鱼须何以飘香长三角

从冰箱取出一袋铁板鱿鱼须预制菜，用微波炉解冻后，放入油锅炒一两分钟，一盘香气四溢的海鲜“硬菜”就端上了餐桌；尝一口，肉质饱满，鲜嫩弹牙……

随着生活节奏的不断加快，便捷又美味的预制菜越来越火。在舟山，多家企业将目光瞄准海鲜预制菜产业，抢“鲜”竞逐新赛道。以海鲜为主要原料的预制菜怎么做？香不香？近日，我们来到一年销售额近亿元的浙江恒和食品有限公司，体验他们的海鲜预制菜生产过程。

低温处理  留住色香味
铁板鱿鱼须、醇香扇贝、香酥小黄鱼……走进浙江恒和食品有限公司，海鲜预制菜展品琳琅满目。“我们已开发出近100个海鲜预制菜单品，产品进入长三角地区2000多家门店、超市，此外还在淘宝上销往各地。”该公司副总经理胡艺介绍。

“我们家的海鲜预制菜之所以受欢迎，是因为有两张‘王牌’。”胡艺给我们卖了个关子。“走，带你们去看看！”戴上内帽外帽，穿上工作服，换上工作靴，再洗手消毒后，胡艺带我们来到油炸车间。只见里边竖立着五六个大型不锈钢罐体，一旁的屏幕上显示着不同数据，整个车间近200平方米，只有一名工作人员。“这些新引进的生产设备，采用的是真空低温油炸技术。”胡艺满脸自豪地说，“这是我们的第一张‘王牌’。”

“真空度93.3千帕，油温85℃，油炸时间150分钟……”工作人员仔细核对数据后，按下屏幕上的按钮，发出了小黄鱼的油炸指令。罐体开始轰轰作响，白色蒸汽从里面冒出。此时，研发该技术的海知味（舟山）食品有限公司总经理应晓国恰巧来车间指导。

与传统高温油炸相比，真空低温油炸究竟好在哪里？“传统油炸油温一般在200℃以上，高温不仅会破坏食品营养成分，还会产生对人体有害的物质。”应晓国指着屏幕说，在真空环境下，油的沸点降低，85℃左右油温就可以炸制小黄鱼，不仅保留更多营养成分，吃起来也更酥脆可口。

“去年，仅真空低温油炸产品，就给我们带来了1929万元的销售额。”胡艺对这项新技术十分看好。

水产品在二次加工后如何保持原有的营养和风味？这是不少海鲜预制菜企业普遍面临的难题。“‘海知味’帮助我们破解了这个难题，让我们有了第二张‘王牌’。”胡艺带我们来到低温冷杀菌室，工作人员正将一袋袋包装好的铁板鱿鱼须放入银白色长方体设备中。

“这台机器外形看起来没啥特别，内部却能产生瞬时高压，击穿细菌细胞膜，从而达到杀菌作用。”应晓国介绍，与传统的热杀菌技术相比，低温冷杀菌更有利于保持菜品的色、香、味及营养成分。“别看原理复杂，操作起来十分简单。”听应晓国这样说，我跃跃欲试。在他的指导下，我小心翼翼地在控制界面上设置好电场强度和时间，按下启动按钮，杀菌就开始了。3分钟后，杀菌工作完成，我凑近观察，取出来的菜品看起来跟放入前似乎没有任何差别。我用手轻轻触碰，一点也不烫。

机器掌勺  效率杠杠的
在偌大的生产车间里，仅寥寥几个工人在忙碌，一台台自动化机器高效运转，一袋袋海鲜预制菜被源源不断地输送出来。

在现场我们看到最多的就是鱿鱼。原来这是公司的重要食材，该公司一年要消耗优质鱿鱼5000余吨。“在众多鱿鱼类预制菜当中，最受市场欢迎的要数‘铁板鱿鱼须’。”听了胡艺介绍，我迫不及待地想要体验这道“明星”产品的生产过程。

做菜前，首先要清洗食材。我提出要帮忙，但“海鲜清洗机”显然没有给我这样的机会。“只要打开开关，这台机器就开始放流动水和打气泡，通过增加海鲜和水的摩擦，去除海鲜表面的杂质。”胡艺指着正在水里上下翻滚的鱿鱼须说，不一会儿，机器四周便浮起淡黄色浮沫。“这些就是脏东西，整个过程只需5到10分钟，比人工洗快多了。”

洗净的鱿鱼须源源不断地被送进一个数米长的不锈钢方形机器中，屏幕上显示水温60℃。“这是漂烫机，海鲜通过热水‘漂烫’5分钟，能够定型去腥。”胡艺正介绍着，又一批鱿鱼须被送了进来。“这批鱿鱼须大一些，时间增加10秒。”由于机器只能由专业技术人员操作，我只能在一旁观看，工作人员将时间设置为5分10秒，开启加热开关，机器随之运行。不一会儿，我就闻到了一股鱿鱼的鲜香味。

隔壁的蔬菜加工间里，切菜机也在工作，一个个青椒和红椒被送进去。伴随着清脆的“咔嚓”声，机器另一头出来了青椒丝和红椒丝，这是铁板鱿鱼须的配料。我俯下身仔细查看，机器切的宽度十分均匀，每条都是0.5厘米左右，速度目测可以达到人工的10倍。

紧接着，我跟着“鱿鱼须”来到拌料车间，调好味的鱿鱼须和青椒丝、黄椒丝，在一个直径约1.5米的滚筒式罐体里汇合，罐体发出的“沙沙”声仿佛炒菜时锅铲发出的声音。“一个罐能加入200公斤原料，5分钟左右就能完成搅拌。”胡艺打趣地说，“这‘大厨’效率杠杠的！”

很快，一道铁板鱿鱼须预制菜就制作完成了。

“机器大批量做出来的菜，如何保障口感？”尽管眼前刚出炉的菜品色泽诱人，我依然怀疑“机器”的能力。“单靠机器肯定是不行的。”胡艺说，他们在生产每道菜前，研发人员都会试验上百次，不断调整漂烫温度、调味料配比以及搅拌时间，直至找到最佳“配方”，再把“配方”交给机器生产。

快速冷冻  助四方尝“鲜”
烹饪完的菜品经低温冷杀菌后，能否急速降温是保鲜、可口的又一个关键。

我来到包装车间，眼前一条长长的输送带穿越而过。“这套设备叫单冻机。”胡艺说，它可厉害了，有9米多长的速冻管道，菜品在速冻管道里走一趟，五六分钟后中心温度就能迅速降至零下18℃。

中午时分，冷链车到达工厂门口，检查冷链车内温度后，工人们将包装好的一批预制菜装车，送往各地的超市、门店。

“跟了一上午，来尝尝我们的预制菜味道怎么样。”冷链车出发后，胡艺拎着一袋铁板鱿鱼须来到办公室。在微波炉里解冻、加热后，顿时香气四溢。我夹起一块鱿鱼往嘴里送，味道鲜美，肉质饱满有嚼劲，口感不亚于烹制而成的新鲜鱿鱼。

“早上生产的这批鱿鱼，最快晚上就能端上长三角地区食客的餐桌。”作为舟山人的胡艺，希望通过不断创新技术，做好做精海鲜预制菜，让全国人都能品尝到“原汁原味”的舟山海鲜。

这同样是新舟山人应晓国的愿望。探访结束时，我才获知应晓国还有另一重身份，是浙江海洋大学食品与药学学院副教授。近年来，他在导师邓尚贵教授的带领下，研究低温冷杀菌技术处理水产品。去年8月，他的创业项目“低温冷杀菌技术处理水产品等预制菜”在“舟创未来”海纳计划创业人才（团队）比赛中脱颖而出，两个月后他创办了“海知味”，为舟山水产企业转型升级提供技术支持。

为了让“舟山味道”飘香全国，“海知味”的计划表排得满满当当。当天下午，我来到浙江舟山人才创业园海洋生物产业中试研发基地，一款会变色的包装膜正在进行量产前的试验。“我们研发的这款包装膜会根据时间变化，呈现不同颜色。当海鲜预制菜超过最佳赏味期时，它会变成紫色，给消费者最直观的分辨。”应晓国说，海鲜预制菜的品质风味、营养安全、追踪溯源等都是大家的关注点，也是他们的研究方向。（浙江日报黄宁璐 王利明 张波娜）

【相关规定】

国家市场监管总局：加大直播带货监管和处罚
针对近年来电商平台和直播带货迅猛发展后，出现了少数商家诚信意识淡薄、消费者满意度和获得感有待提高等问题，国新办于4月26日举行新闻发布会，国家市场监管总局下一步将从三个方面着力加强：

一是明确和压实平台责任。引导商家和平台企业加强“自律”，强化诚信意识和规则意识，主动补齐在落实主体责任和对平台内经营者约束管控方面的短板，不断提升网购满意度和获得感。

二是加大监管和处罚力度。针对直播带货这样的新模式、新业态，一方面坚持包容审慎监管，另一方面必须守住法律底线，确保在规范中发展。对管理不力、屡屡出现问题的平台，通过约谈、责令改正等方式督促其整改落实；对明显违法违规或损害消费者权益的主播和商家，依法严厉处罚，并根据侵权程度列入信用黑名单，增强监管实效性和震慑力。

三是提升消费者防范意识。通过宣传引导，呼吁消费者不断提升自我保护意识和风险防范能力，明晰权益边界，避免盲目冲动，做到科学消费、理性维权，更加成熟、自信、负责地参与网络促销。（来源：环球网）

海关总署允许多国20家水产品企业恢复对华出口

自5月26日起，海关总署决定允许巴基斯坦、巴西、马来西亚、西班牙、新西兰、印尼等国家20家水产品企业恢复对华出口，同时将持续加强对进口食品的安全监管。(来源：海关总署)

美国继续维持对来自中印泰越四国的虾征收反倾销税

近日，美国国际贸易委员会（ITC）完成了第三次（美国商务部5月2日宣布启动日落审查）五年期的反倾销审核，一致同意对来自中国、印度、泰国和越南等亚洲四国的进口虾产品征收反倾销税。ITC在2017年以来的审查中，对中国虾产品加征0.07-112.81%反倾销税，对印度加征4.94-15.36%税率，对泰国加征5.91-6.82%税率，对越南加征4.30-25.76%税率。

自2005年以来，美国开始对中印泰越四国的进口虾产品征收反倾销税，并一直延续至今。且每五年左右举行一次复审，第四次复审预计将于2028年6月进行。（来源：冻品攻略）
【经贸预警】
2023年1-3月舟山市水产品对外贸易情况及预警分析
一、外贸概况

经统计，2023年1-3月舟山市水产品出口量66331.22吨，金额160305.0万元人民币（以下简称万元），量、额双双上升，同比分别增长13.17%和8.46%。
	品　种
	2023年1-3月
	2022年1-3月
	同比增长（%）
	占比2019年同期

	
	重量
(吨)
	金额
(万元)
	重量
(吨)
	金额
(万元)
	重量
增长
	金额
增长
	重量
百分比
	金额
百分比

	鱼类
	42368.3
	74343.9
	33810.4
	62972.1
	25.3
	18.1
	84.5
	71.9

	其中
	鲣鱼金枪鱼类
	11061.3
	32218.6
	11466.0
	28159.2
	-3.5
	14.4
	82.5
	88.0

	
	鲭鱼类
	18842.2
	14373.0
	8521.6
	6801.5
	121.1
	111.3
	83.6
	63.2

	
	其他鱼类
	12464.8
	27752.3
	13822.8
	27966.4
	-9.8
	-0.8
	87.7
	63.0

	头足类
	14228.8
	49097.1
	15384.3
	51023.1
	-7.5
	-3.8
	115.2
	111.4

	虾类
	4275.9
	25375.6
	4735.6
	24045.6
	-9.7
	5.5
	97
	108.6

	蟹类
	3476.6
	8256.5
	3316.7
	7445.9
	4.8
	10.9
	60.6
	65.8

	其它类
	1981.6
	3231.9
	1364.0
	2353.8
	45.3
	37.3
	54.2
	34.2

	合计
	66331.2
	160305.0
	58611.1
	147795.6
	13.2
	8.5
	84.5
	83.2


进口方面，一般贸易水产品进口量19206.12吨，金额62719.45万元，同比分别增长126.56%和87.02%。

随着疫情管控措施的全面放松，今年一季度舟山水产品进出口贸易开局稳中向好，实现开门红，为全年实现外贸促稳提质打下了坚实基础。

二、出口品种情况

今年1-3月，舟山水产品出口品种仍以冻鱼类（金枪鱼、鲣鱼、鲭鱼等及其制品）、头足类（鱿鱼、章鱼等及其制品）、虾类及其制品、蟹类及其制品为主，以上四类合计重量、金额分别占舟山水产品出口总量和总额的97.0%和98.0%，进出口量额双头并进。其中，头足类、虾类出口已超过或接近疫情前的2019年水平。详见表一。

表一：2023、2022年1-3月主要出口品种情况

从上表可见，鱼类出口同比增长。出口重量42368.3吨，金额74343.9万元，同比分别增长25.3%和18.1%，占全市水产品出口总量和总额比重分别为63.9%和46.4%，同比分别提高6.2个和3.8个百分点。其中，鲣鱼、金枪鱼类出口量11061.3吨，金额32218.6万元，同比重量下降3.5%，金额增长14.4%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为16.7%和20.0%，同比重量下降2.9个百分点，金额提高0.9个百分点；鲭鱼出口重量18842.2吨，金额14373.0万元，同比分别上升121.1%和111.3%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为28.4%和9.0%，同比分别提高13.9个和4.4个百分点。主要市场有日本、欧盟、泰国、韩国以及非洲等。

头足类及其制品出口重量14228.8吨，金额49097.1万元，同比分别下降7.5%和3.8%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为21.5%和30.6%，同比分别下降4.7个和17.1个百分点。主要市场有日本、欧美等。

虾类及其制品出口重量4275.9吨，金额25375.6万元，同比重量下降9.7% ，金额增长5.5%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为6.4%和15.8%，同比分别下降1.7个和0.5个百分点。主要市场有欧盟、日本、韩国及我国台湾省等。

蟹类及其制品出口重量3476.6吨，金额8256.5万元，同比分别增长4.8%和10.9%，占全市水产品出口总量和总额的比重均为5.2%，同比重量比重下降0.5个百分点，金额比重上升0.2个百分点。主要市场有韩国、美国、日本等。

总之，自去年12月国家调整新冠疫情管控措施后，经济呈现恢复向好态势，外贸市场活力显现。今年一季度，我市水产品出口同比量额双增，出口量比重占97%的传统“四大类”出口量同比增长25.3%,达到疫情前2019年同期的84.5%，比上年同期提高17.4个百分点，为我市水产品出口快速走出疫情影响贡献了力量。头足类和虾蟹类出口与去年同期相比有增有减，但幅度不大。其他类出口量额虽然增幅大，但与疫情前的2019年相比仍相距甚远，不过其占总量的比例不高。

三、出口国家（市场）情况

今年1-3月舟山市水产品出口目的市场按总量依此排序为日本、欧盟、韩国、印尼、越南、泰国、菲律宾、墨西哥、美国、阿尔及利亚，以上十大市场合计重量54178.1吨，金额132344.0万元，分别占舟山市水产品出口总量和总额的81.7%和82.6%，具体详见表二。

表二：2023、2022年1-3月水产品出口主要国家情况
	国　别
	2023年1-3月
	2022年1-3月
	同比增长（%）
	占比2019年同期

	
	重量
(吨)
	金额
(万元)
	重量
(吨)
	金额
(万元)
	重量
增长
	金额
增长
	重量
百分比
	金额
百分比

	日本
	8888.5 
	37230.7 
	10309.5 
	38218.1 
	-13.8 
	-2.6
	74.0 
	79.1 

	欧盟（不含英）
	8710.2 
	33153.3 
	10016.1 
	32343.5 
	-13.0
	2.5 
	89.7 
	126.9 

	其中
	西班牙
	3256.6 
	13757.0 
	4748.7 
	17326.9 
	-31.4 
	-20.6 
	72.7 
	93.2 

	
	葡萄牙
	1732.3 
	6106.8 
	1455.3 
	3871.8 
	19.0 
	57.7 
	56.7
	74.3 

	
	意大利
	1695.3 
	7291.1 
	1416.0 
	5048.6 
	19.7 
	44.4 
	181.4 
	249.6 

	韩国
	8619.4 
	16764.9
	8085.6 
	14696.4 
	6.6 
	14.1 
	86.9 
	58.7 

	俄罗斯
	1586.1 
	3814.3 
	1026.9 
	2418.0 
	54.5 
	57.8 
	17.9 
	26.8 

	泰国
	5579.2 
	12193.1 
	5743.1 
	11146.1 
	-2.9 
	9.4 
	168.9 
	182.4 

	其它
	32947.8 
	57148.7 
	23429.8 
	48973.5 
	40.6 
	16.7 
	95.2 
	81.6 

	其中
	墨西哥
	2538.1 
	6781.5 
	1025.2
	2300.3 
	147.6 
	194.8
	595.9
	722.6 

	
	阿尔及利亚
	1680.0 
	4537.9 
	2028.0 
	4883.8 
	-17.6 
	-7.1 
	165.9 
	148.3 

	
	越南
	5606.2 
	5113.8
	3084.9 
	3030.8 
	81.7 
	68.7 
	93.9 
	94.2 

	
	　菲律宾
	4956.7 
	3668.9
	889.8  
	751.4
	457.1 
	388.2 
	335.3 
	262.2 

	
	印尼
	5880.1 
	4419.1 
	1057.1 
	847.7 
	456.2 
	421.7 
	 
	 

	合计
	66331.2 
	160305.0 
	58611.1 
	147795.6
	13.2 
	8.5 
	84.5 
	83.2 


据统计，对日本市场出口重量8888.5吨，金额37230.7万元，同比分别下降13.8%和2.6%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为13.4%和23.2%，同比分别下降4.2个和2.7个百分点。主要出口品种有鱿鱼、章鱼、鲣鱼、金枪鱼、鲭鱼、虾以及鱼糜制品等。
对欧盟市场（不含英国）出口重量8710.2吨，金额33153.3万元，同比重量下降13%，金额增长2.5%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为13.1%和20.7%，同比分别下降4.0个和1.2个百分点。主要出口品种有虾仁、鱿鱼和金枪鱼、鲭鱼等其它鱼类。其中，对西班牙出口重量3256.6吨，金额13757.0万元，同比分别下降31.4%和20.6%，降幅较大，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为4.9%和8.6%，同比分别下降3.2个和3.1个百分点；对葡萄牙出口重量1732.3吨，金额6106.8万元，同比分别增长19.0%和57.7%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为2.6%和3.8%，同比分别提高0.1个和1.2个百分点；对意大利出口重量1695.3吨，金额7291.1万元，同比分别增长19.7%和44.4%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为2.6%和4.5%，同比分别提高0.1个和1.1个百分点。
对韩国市场出口重量8619.4吨，金额16764.9万元，同比分别增长6.6%和14.1%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为13.0%和10.5%，同比重量比重下降0.8个百分点，金额比重提高0.6个百分点。主要出口品种有梭子蟹、小黄鱼、鱼糜、虾等。
对泰国市场出口重量5579.2吨，金额12193.1万元，同比重量下降2.9%，金额增长9.4%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为8.4%和7.6%，同比重量比重下降1.4个百分点，金额比重提高0.1个百分点。出口品种主要是做罐头用的鲣鱼、金枪鱼类鱼柳等半成品。
对俄罗斯市场出口重量1586.1吨，金额3814.3万元，同比分别增长54.5%和57.8%，占全市水产品出口总量和总额的比重均为2.4%，同比分别提高0.6个和0.8个百分点。主要出口品种有鲭鱼等。
其它市场主要有东南亚、非洲和中东等一些国家，包括一些新兴市场，出口重量3294.7吨，金额57148.7万元，同比分别增长40.6%和16.7%，占全市水产品出口总量和总额的比重分别为49.7%和35.6%，同比分别提高9.7个和2.5个百分点。其中，以墨西哥为代表的拉美市场、以菲律宾和印尼为代表的东南亚市场、以以色列为代表的中东市场都有较好表现，出现了不同幅度的增长，尤其是菲律宾市场和印尼市场增长幅度突出，出口总量达到去年同期的4.5倍；以阿尔及利亚为代表的非洲市场则略有下降。
综上所说，与上年同期相比，对菲律宾、印尼、墨西哥和越南市场出口突飞猛进，对俄罗斯和意大利、葡萄牙市场出口也有明显增长，但对其他主要市场出口则略有上升或下降。
四、主要出口市场和产品预警分析
1、从产品出口角度看，自捕鱼能力较强的远洋捕捞加工品表现依然稳定，特别是鲭鱼类产品的出口增长显著，非大宗品种出口贸易亦出现较大增长，其他出口水产品与2019年相比正在回正，企业订单和外贸市场也在逐步恢复。2022年我市优势产业远洋鱿鱼捕捞量增长，为产品出口提供了原料保障，但自去年9月中旬后的一段时间，舟山口岸秘鲁鱿鱼价格一路走高，对加工企业的成本压力较为明显。今年一季度，头足类产品出口量、额仍超过疫情前2019年同期水平，但增长幅度有所回落。
不可忽视的是，今年一季度由于疫情对一些进出口原料影响的余威尚未完全消散，加上贸易壁垒增加等因素，外贸企业的产能仍无法较好释放。特别是鲣鱼金枪鱼因受原料进口通关影响，产能受限制，一些企业曾处在停产半停产边缘。为此，3月7日，舟山市出口水产行业协会专门向市政府和海关作了情况反映，获得了重视，经市政府协调，目前原料进口难问题已得到缓解，预计产能将在今后几个季度逐渐释放。
疫情防控政策优化之后，随着经济复苏的加快，跨国贸易随之增加，有助于我市水产品出口走上发展快车道。目前我市的水产品出口形势已出现回暖，虽未呈现报复性增长，可能还需要有一段时期的蓄势，但在这样的艰难条件下所取得的成绩已来之不易，是各方共同努力的结果。政府部门积极采取措施帮助企业纾困解难，市委书记何中伟春节后到各企业走访调研，助力企业解决实际问题。市商务局等部门积极组团帮助企业到国外抢订单拓市场，并通过座谈、问卷调查等摸底了解，并着力解决企业生产经营中遇到的问题，进一步提振了外贸企业的信心。
2、从市场角度看，泰国、韩国、越南等亚洲传统市场表现较好，菲律宾、印尼、以色列、墨西哥等新兴市场表现可圈可点，俄罗斯市场也出现了较大回升，但日本、欧盟等传统市场表现欠佳，同比出口量下降超过10个百分点，其他主要市场略有下降，不过幅度不大。多年来，我市出口日本、欧美市场的拳头产品主要有头足类、金枪鱼类以及虾类等大宗资源原料加工后的制品，只要原料供应充足，这些传统市场的表现就会相对稳定。除了自捕鱼，一季度一些原料受疫情等影响出现紧缺，加上欧洲等国受通胀及俄乌冲突等影响，水产品需求下滑。另一些出口产品因其原料受捕捞季节限制，出现了季节性淡季，但随着捕捞季节的到来会出现一波增长。总体来看，海外市场尚未彻底回暖，出口风险仍继续存在。
2023年是告别疫情、经济复苏的第一年，一季度我国经济呈现恢复向好态势，外贸进出口开局平稳、逐月向好。1月份，受春节假期影响，我国进出口同比下降7%，2月“由负转正”，当月同比增长8%，3月同比增速提升到15.5%，呈现逐月向好态势, 整个一季度同比增长4.8%，较上年四季度提速2.6个百分点。我市的外贸形势亦比较乐观，呈明显的回升态势，今年一季度与疫情前2019年同期数据相比，总体上明显增长，特别是鱼类和其他类增幅较大。

3、在当前的全球经济环境下，外贸行业面临着一些挑战和困境。全球经济增长乏力，国际贸易增速放缓，特别是美国挑起中美贸易战，泛化国家安全，推行脱钩断链断供，去风险化，影响了全球贸易的正常秩序，也导致贸易保护主义抬头，贸易壁垒增加，贸易摩擦加剧，给外贸行业带来了很大不确定性。
近期欧美金融市场连环爆雷，美国经济硬着陆、欧元区经济滞胀的系统性风险依旧高企，短期内预期传统贸易三强欧美日对我国贸易拉动的负效应将会持续，而东盟、俄罗斯、韩国等对我国贸易拉动的正效应会放大。有关专家指出，当前外贸的不确定因素至少有三：一是新冠疫情仍有余虐，对市场的影响短期内还难以消除;二是美联储货币政策转向，外贸需求可能下滑;三是全球大宗商品价格居高不下，出口利润下滑。
在这样的背景下，出口企业要想在激烈的市场竞争中立足，必须要有深刻的认识和良好的适应能力，并把握好发展趋势，深挖新市场，扩大商品在外影响力，同时要时刻注意规避贸易风险，警惕美国及其同盟市场的危险信号。（舟山市水产预警点）

【行业信息】
俄罗斯远东海产品出口大幅增长，政府将上调海产品税率

据俄罗斯农业监管机构统计，截至5月17日，今年俄罗斯远东地区出口海产品56.13万吨，同比增长22%。其中，向中国出口30.13万吨（上年同期13.22万吨）占53.68%，其次向韩国出口24.357万吨占43.39%，两国合计占97.07%。另外，向日本出口7100吨，向泰国出口5300吨。

按金额计算，一季度出口额12亿美元，同比下降6%。其中，狭鳕、真鳕和蟹类产品位列前三位。其中，对华出口27.1万吨，价值5.53亿美元，同比分别增长2倍多和78%，内冷冻鳕鱼占74%，冷冻鲱鱼占8%，利用水生生物资源生产的粉状以及颗粒饲料占6%。一季度俄罗斯进口海产品5.85亿美元，同比增长10%。其中，从中国进口4.6万吨，价值超2.65亿美元，同比增长16%。
据俄罗斯渔船东协会（ASRF）透露，俄政府即将修订适用于海产品的海关法规，部分产品税率面临上调。现俄罗斯对国内渔船在国际水域的野生捕捞免征关税和增值税，但新法案一旦批准通过，俄企在国际海域的渔获物将要被征收5%进口关税和10%增值税。ASRF认为，这将会导致俄罗斯国内海产品价格上涨，削弱产品竞争力。

ASRF负责人表示，根据国际协议，特别是《联合国海洋法公约》规定，在国际水域捕捞的野生渔获物应免征进口关税和税款。（根据华采拍鱼和俄罗斯卫星通讯社汇编）

国内首艘智能活鱼运输船“经海1号”问世
5月22日，由江苏镇江船厂建造的总长62米、型宽10.5米、型深5米、可满载60吨活鱼的“经海1号”活鱼运输船在山东烟台交付运营，这是国内最先进最智能的活鱼运输船，自动化程度高，运装效率超传统渔业运输5倍，先进性远超亚洲同类船型。“经海1号”的智能化技术在国内首屈一指，具备鱼舱遥控收鱼、赶鱼等操作功能，最大卸鱼速率约250立方米/小时，配有水循环、二氧化碳去除、水温调节、水处理消毒、水质监控、自动清污等适用于活鱼养殖的环境控制维生系统。其中，水温调节功能解决了深海养殖因夏季水温高无法实现南北调养的问题。还可通过智能监测及控制系统，实施活鱼称重、计数等操作，实现对全船活鱼动态信息和数据的全程监控。鱼儿从深海网箱到陆地运输的存活率达100%。

“经海1号”的建成，填补了国内深远海海上收鱼全自动、智能化的空白，将有利于深远海养殖的“陆海联合”，对进一步提高深远海养殖的经济效益、加快现代海洋全产业链建设、实现海洋强国梦具有重要的里程碑意义。同时，还建造了“经海2号”。（协会秘书处）

阿根廷红虾出口商对即将到来的捕虾季节充满信心

日前，阿根廷最大的虾类出口商所有者兼总裁费尔南德斯称，阿根廷红虾捕捞季节将于5月26日开始，预计中国市场的需求在去年有所恢复后，今年随着市场的开放会更强劲一些，美国的红虾消费量也急剧增加，但欧洲的销售量略有放缓，日本的需求因通胀和日元贬值已经下降。

阿根廷出口商普遍认为，如消费增加，价格必然会上涨，目前中国市场表现较为活跃，询价和新签合约成交较多。作为参考，阿根廷红虾L1规格的要价约为每公斤7.00美元，较上年上涨1美元/公斤，他们对即将到来的捕虾季节持乐观态度。（根据华采拍鱼删编）
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