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【税法新规】

我省明年起对水产品增值税进项税额将试行新办法计征

从市国税局货物劳务税处获悉，自2018年1月1日起，我省的水产品增值税进项抵扣将从购进环节转到销售环节，试行新办法核定水产品增值税进项税额。

1、企业以购进水产品为原料生产销售水产制品，按“成本法”核定水产品增值税进项税额，具体公式：

当期允许抵扣水产品增值税进项税额＝当期主营业务成本×水产品耗用率×扣除率／（1+扣除率）

备注：水产品耗用率为上年投入生产的水产品外购金额占上年生产成本的比例；扣除率为销售货物的适用税率，精深加工产品17%，粗加工产品11%；水产品外购金额（含税）不包括不构成货物实体的水产品（包括包装物、辅助材料、燃料、低值易耗品等）和在购进水产品之外单独支付的运费、入库前的整理费用；企业购进水产品取得的增值税专用发票和海关进口增值税专用缴款书，按注明的金额及增值税额一并计入成本科目；自行开具的收购发票和取得的销售发票按注明的买价直接计入成本；“主营业务成本”、“业务成本”中不包括其未耗用水产品的产品的成本。

年终时，税务机关应根据企业本年实际对当年已抵扣的水产品增值税进项税额进行纳税调整，重新核定当年的水产品耗用率，并作为下一年度的水产品耗用率。

2、对新办企业或企业新增产品的，则采用参照法：

第一年可参照所属行业或生产结构相近的其他企业确定水产品单耗数量或水产品耗用率，次年向税务机关申请核定当期的水产品单耗数量或水产品耗用率，并据此计算确定当年允许抵扣的水产品增值税进项税额，同时对上一年增值税进项税额进行调整。核定的进项税额超过实际抵扣的，差额部分结转下期继续抵扣，如低于的则做转出处理。

3、企业购进水产品直接销售的，增值税进项税额核定公式为：

当期允许抵扣水产品增值税进项税额＝当期销售水产品数量／（1－损耗率）×水产品平均购买单价×11%／（1+11%）

备注：损耗率为损耗数量占购进数量的比例。

4、企业购进水产品用于生产经营且不构成货物实体的（包括包装物、辅助材料、燃料、低值易耗品等），增值税进项税额核定公式为：

当期允许抵扣水产品增值税进项税额＝当期耗用水产品数量×水产品平均购买单价×11%／（1+11%）。

为此，10月19日本协会会长、副会长单位财会人员还会聚一堂，进行了模拟测算和讨论。通过测算，新老计税办法计算出来的增值税有所差距，但新计税办法对精深加工产品更为有利。

预计不久，省国税局将正式下发税改文件，国税部门还将举办企业财会人员培训班，组织学习辅导，解读要义，熟练掌握具体计税办法。

据了解，这次增值税计税办法调整，我市共涉及350多家水产企业，主要考虑到目前水产企业在采购水产品时自行开具收购发票作为抵扣凭证，按买价和11%的扣除率计算抵扣增值税进项税额，但由于“前免后抵、自开自抵”方式，存在着虚开收购发票偷骗税的可能性，且难以查证，管理上容易出现漏洞，也给企业带来了法律风险。通过调整计税办法，有利于促进企业公平竞争，改善税收环境，堵塞骗税漏洞，化解税收执法风险。（协会秘书处）

【会议报道】
我市开展2017年食品安全标准跟踪评价工作

为贯彻落实新修订的《食品安全法》和舟山市卫生计生局、舟山市食品安全委员会办公室舟卫计发[2017]99号文件精神，切实做好2017年全市食品安全标准跟踪评价工作，根据省卫生计生委的要求，舟山市卫生监督所于10月20日召开全市“2017年食品安全标准跟踪评价工作”会议，10余家水产企业从事质量安全、检验的相关人员参加了会议，本协会也派员参加。

会议由市卫生监督所副所长顾仲朝主持并讲话，他指出通过对国家标准、地方标准开展跟踪评价，了解标准的落实和执行情况，收集并分析、评价标准在实施中存在的问题和修正建议，为标准今后的修订提供参考依据，这是这项工作的最终目标。为此，他详细解读了四方面评价要点：一是标准实施效果；二是标准文本内容；三是标准指标和技术要求；四是其他问题和建议。

目前国家食品安全风险评估中心和省卫生计生委已分别建立了食品安全国家标准、地方标准跟踪评价及其意见反馈平台网址：

国家：http://bz.cfsa.net.cn/db/yjfk

地方：http://spaqbz.zjwjw.gov.cn/pingjia.htm

有关人士可通过上述平台向国家或省反馈标准的相关意见和建议。

顾仲朝指出，根据上级要求，这次全市要收集8项标准的跟踪评价，其中6项食品安全国家标准，1项乳和乳制品相关标准，1项各类检验方法标准，至少要收集20份食品安全标准跟踪评价及意见反馈表，包括食品生产经营企业12份，监管部门3份，检验机构3份，行业协会2份。

会上，顾仲朝要求与会代表要充分认识食品安全标准跟踪评价工作的重要性，把它作为全面了解食品安全标准执行情况和完善食品安全标准体系的有效举措。

与会的本协会领导也希望与会企业代表要重视这项工作，这对企业来说也是一次从生产实际出发，进一步修订完善食品安全标准的机遇，要求大家能如期按质完成。（协会秘书处）

【企业帮扶】
协会走访舟山检验检疫局寻求更多支持
11月17日，本协会秘书长冯飞亚等3人专程走访了舟山检验检疫局，拜会了王晓萍副局长和食品检验监督处处长，就扩大交流、互通信息进行了深入探讨，并达成了共识。今后协会如有需要，将邀请舟山检验检疫局相关领导参加协会会议，听取企业意见和呼声，共商解决问题的办法。双方还商榷了养殖水产品加工出口事宜，舟山检验检疫局全力支持企业扩大水产品出口，加快转型升级，但考虑到目前养殖的南美白对虾药物残留还比较严重，对不属于舟山自己养殖的和未在外地定点收购的加工品，质量难以把控和追索，现阶段要放行还有较大难度，需要从定点养殖收购且产品质量安全信誉好和常年性加工生产的企业中寻求突破。
关于爱德万甜等6种食品添加剂新品种、食品添加剂环己基氨基磺酸钠（又名甜蜜素）等6种食品添加剂扩大用量和使用范围的公告

2017年第8号

     根据《食品安全法》规定，审评机构组织专家对爱德万甜等6种食品添加剂新品种、环己基氨基磺酸钠（又名甜蜜素）等6种食品添加剂扩大用量和使用范围的安全性评估材料审查并通过。

特此公告。

附件：1. 食品添加剂新品种爱德万甜（N-{N-[3-(3-羟基-4-甲氧基苯基)丙基]-L-a-天冬氨酰}-L-苯丙氨酸-1-甲酯） 
     2. 2-丙酰吡咯等2种食品用香料新品种 
     3. 食品工业用酶制剂新品种 ß-葡聚糖酶 
     4. （6S）-5-甲基四氢叶酸，氨基葡萄糖盐等2种食品营养强化剂新品种 
     5. 环己基氨基磺酸钠（又名甜蜜素）等6种扩大用量和使用范围的食品添加剂 
国家卫生计生委 
2017年10月20日 
附件5

环己基氨基磺酸钠（又名甜蜜素）等6种扩大用量和使用范围的食品添加剂
	序号
	名称
	功能
	食品分类号
	食品名称
	最大使用量（g/kg）
	备注

	 

1
 
	环己基氨基磺酸钠（又名甜蜜素）
	甜味剂
	06.07
	方便米面食品（仅限调味面制品）
	1.6
	以环己基氨基磺酸计

	 

2
 
	罗望子多糖胶
	增稠剂
	12.10.02
	半固体复合调味料
	7.0
	—

	
	
	
	12.10.03
	液体复合调味料（不包括12.03、12.04）
	3.0
	 

	 

3
 
	迷迭香提取物
	抗氧化剂
	02.02.01
	脂肪含量80%以上的乳化制品
	0.7
	—

	
	
	
	02.03
	02.02类以外的脂肪乳化制品，包括混合的和（或）调味的脂肪乳化制品
	
	 

	 

4
 
	山梨
糖醇
	水份
保持剂
	09.04.01
	熟干水产品
	按生产需要适量使用
	—

	
	
	
	09.04.02
	经烹调或油炸的水产品
	
	 

	
	
	
	09.04.03
	熏、烤水产品
	
	 

	 

5
 
	乙二胺四乙酸二钠
	抗氧化剂
	04.03.02.03
	腌渍的食用菌和藻类
	0.2
	—

	 

6
 
	乙醚
	食品工业用加工助剂（提取溶剂）
	-
	米糠油加工工艺
	残留量≤2mg/kg
	 


（来源：浙江水产流通与加工协会网站）
中国贸促会浙江自贸区服务中心揭牌

舟山企业海外投融资再添“外援”

舟山企业到海外投融资又有了强力“外援”。11月2日下午，中国贸促会（浙江）自由贸易试验区服务中心在舟山揭牌。中国贸促会副会长卢鹏起，副市长、自由贸易试验区管委会副主任许小月等出席揭牌仪式。
该服务中心是中国贸促会为政府部门、企业提供集成化、个性化、一站式服务的综合性公共服务平台，除了能帮助舟山企业在海外投融资上市等方面提供咨询服务，还能帮助企业妥善高效解决国际商事纠纷。这是中国贸促会在全国11个自由贸易试验区中设立的第8个服务中心。服务中心成立后，将在促进对外贸易投资、开展国际交流合作、提供涉外商事法律服务等方面与舟山携手合作，为浙江自由贸易试验区企业“走出去”提供便利化服务。

中国贸促会可以提供国外的贸易政策、海外投资、融资上市等方面的咨询服务，还能为企业提供国际化多元纠纷解决方案，帮助企业妥善高效解决国际商事纠纷，并组织企业参与国际商事规则和标准的制定，拓展企业权益。中国贸促会是由国务院直接管理的我国最大的贸易投资促进机构，成立于1952年，目前在国内设有900多个分支机构，在海外设有近30个代表处，与国外对口机构共同建立了260多个多双边工商合作机制。近年来，还积极向自由贸易试验区延伸资源，与有关各方共同为自由贸易试验区企业提供全方位服务，助力企业国际化发展。

中国贸促会副会长卢鹏起表示，中国贸促会浙江自由贸易试验区服务中心将聚合中国贸促会和浙江省、舟山市贸促会的工作渠道、工作平台与专业服务等资源，采取派驻人员、代办业务、共同举办项目活动等内部协作方式，紧紧围绕自由贸易试验区的目标任务、工作重点和企业需求，全力打造符合试验区需求的服务项目和服务内容。（舟山晚报王羽）
【行业动态】

第二十二届中国（青岛）国际渔博会圆满落幕

舟山参展企业取得丰硕成果

第二十二届中国（青岛）国际渔博会于2017年11月1－3日在青岛即墨国际博览中心举行，我市42家水产加工企业参展，展位设摊1278平方米（相当于142个标准展位）。此外，我市还有9家渔业机械设备企业首次组成“舟山群岛新区设备展区”单独参展。

据水产加工参展企业不完全统计，展会期间舟山有312名参展工作人员参与服务，共发放资料23230 份比上年增190.4%，接待中外新老客户9900余人次比上年增23.8%，其中外商2530多人次比上年增26.5%，结识新客户2690人次比上年增22.3%，洽谈意向 5900万美元较上年增9.3%，签订合同3900万美元较上年增11.4%。参展企业普遍反映，今年青岛国际渔博会新产品多，档次高，参展贸易商和观众踊跃，参展收获很大。与2016年相比，今年有四大特点：

一是企业踊跃参展，规模进一步扩大。今年舟山的参展规模为历年之最，参展企业较上年增加2家，增长5%，其中6家为新参展企业。展位面积又扩大了162平方米，增长8.12%，特装展位有所增加。舟山市国家远洋渔业基地首次搭建展台参展，嵊泗商务局第一次组织6家贻贝等水产加工企业，统一打包以“嵊泗贻贝行业协会”名义参展，展示了舟山海洋经济丰富多样性的特色。

二是“传统＋创新”食材系列闪亮登场，渔博会参展功能正发生变化。随着互联网的发展，供应贸易商参加渔博会的目的正在发生变化，除了展示传统产品和会见老顾客外，参展企业把更多的精力放在沟通交流信息、了解探讨发展趋势和推广新产品上。有的新产品刚刚开发出来还未定价，就拿到渔博会让参展观众试吃，测试销售前景。特别是各种类型的方便水产食品，更受到年青一代的青睐和点赞，已成为未来市场的重要增长点和风向标。
三是水产品进口业务继续增长，内外两个市场更加平衡。随着远洋渔业的发展、国际交往的增多、国内消费方式的改变和消费水平的提高，大量的进口水产品和远洋捕捞水产品在展会露脸，已成为水产贸易的新增长点，这从境外企业参展面积要占总面积40％也可见一斑。
四是领导重视，服务到位。各级政府和相关部门对今年青岛国际渔博会相当重视，姜建明副市长和市商务局、市经信委、市海洋与渔业局、舟山检验检疫局以及普陀区政府、普陀和嵊泗商务局领导都亲临现场指导、参观，有的主要负责人亲自带队。展会期间，姜建明副市长等政府和部门领导亲切看望了参展人员，听取了参展企业的产品介绍，还详细了解了水产加工贸易的新动向。嵊泗商务局更是全程服务，派出工作人员为6家抱团参展的贻贝加工企业订购展位、住宿、交通，并一道站台和接待客户，直到展会落幕。市商务局和普陀商务局为鼓励企业参展，还出台政策补贴参展费用。

青岛国际渔博会是世界三大渔业展之一，也是亚洲最大的世界专业性渔博会，今年是本协会第十七次组团参展。据组委会介绍，参展今年青岛国际渔博会的共有45个国家和地区1503家企业，设8个展馆，展出面积8万平方米，其中境外近600家企业参展，有19个国家和地区组成展团；国内区域展团12个。短短的三天时间，来自99个国家和地区的36119名采购供应商和观众前来洽谈和参观，场面十分火爆。

据参展企业反馈，我市预报名参加2018年青岛国际渔博会的将有44家水产加工企业，展位158个。（协会秘书处）

日本的全人工养殖金枪鱼进入市场
日本两家主要海水产品企业打算尽快将养殖蓝鳍金枪鱼在其生命周期内销售出去。其中一家企业，即日本大型水产加工贸易企业极洋（Kyokuyo Co.）计划在11月份开始向全国连锁餐厅和各大百货商店专营鲜鱼商店销售他们养殖的蓝鳍金枪鱼。另一家企业，日本水产株式会社（Nippon Suisan Kaisha, Ltd.）也计划在今年冬季首次开始装载和交运其养殖的蓝鳍金枪鱼，并设定了2018财年500吨和1000吨的奋斗目标。

蓝鳍金枪鱼是金枪鱼中最名贵最稀少、也是体型最大的一种，在日本高级寿司中非常受欢迎，日本消费了全球蓝鳍金枪鱼捕捞总量的80%。但由于过度捕捞，太平洋的蓝鳍金枪鱼数量已降到只有历史最高峰的10%。现所有国家都要遵守每年的捕捞限额，而这又增加了人们对全人工养殖蓝鳍金枪鱼的兴趣。对此，日本水产厅（Fisheries Agency）一位资深官员说道，“全人工养殖（completely farm-raised）蓝鳍金枪鱼的广泛推广应用，将是保护自然资源的一种强有力工具。”然而，为推广这项栽培技术要降低成本仍有困难，因为蓝鳍金枪鱼从孵化到长成可用于销售需要近三年时间，最终只有极少数孵化出来的幼体能最终长成为可用于装载和交运。因此，研发提高存活率的技术以及其他相关因素，将是这个产业能否成功的关键。

东京学习院大学（Gakushuin University）教授Isao Sakaguchi是金枪鱼资源专家，他强调了批量生产全人工养殖蓝鳍金枪鱼的目标，认为要充分考虑金枪鱼养殖饲料的可持续性，比如鲭鱼、马鲭鱼等。另外，从植物中研发饲料也非常重要。

2002年，日本近畿大学（Kindai University）成为世界上首个成功实现全人工养殖蓝鳍金枪鱼的单位实体。在最初的养殖阶段，他们从野生鱼那儿获取鱼蛋，用来人工孵化和培植，这样培植出来的鱼长大后产的卵还是与培植出来的品种很像。这样循环操作后，他们拿野生鱼的鱼蛋或幼体来培植的信心被渐渐消除，不过这也减少了对自然资源的消极影响。

养殖金枪鱼的销售始于2015年，最早为Maruha Nichiro公司，后来渐渐出现了一种趋势，养殖金枪鱼成为市场上的一种固定产品。为区别于传统的养殖方法（即捕捞幼鱼再养殖到成熟的方式），现在的养殖方法被称为“全人工养殖”。（来源:渔业信息与服务网）
人口老龄化进程加快  韩国老年食品产业快速发展
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　　随着人口老龄化进程的加快，韩国老年食品市场快速扩张，食材零售行业正大力开发“高龄亲和食品（老年食品）”，很多企业和大型医院合作，着力开发能有助老年人牙齿口腔问题、消化功能下降等老年食品。 
　　韩国Our Home最近开发了一些老年人能够方便清洗和食用的肉、年糕、坚果类产品。其食品研究院经1年零3个月的研究，发明并申请了红肉软化的相关专利，将分解蛋白质的“蛋白酶”通过减压方式注入肉类，把肉类的硬度控制在30－70%。年糕根据酶的反应，也可以减少硬度50%以上。这样，通过软化肉类和年糕的方式，研发出新产品，再通过试生产，明年将商品化。

　　现代绿色食品从去年开始投入软化食品制造设备，今年6月生产出了软鱼和牛排等产品。 10月19日，推出了韩国首个软化食品品牌“Greeting Soft”，现正在生产8种连同鱼刺在一起的产品，向中央报勋医院销售。该企业表示，韩国将进入老龄化社会，相关的健康食品产业将会快速发展。为此，未来还计划开发100多种软化食品。

　　CJ FreshWay考虑到老年人食用食品的不便，从2012年开始推出了和普通食品外观类似的“摩斯食品”，虽摩斯食品将原有食材作了分割，但为了保持材料的原样，又重新进行了组合。最近，CJ FreshWay还推出了带有食用昆虫的摩斯食品，包括带有使用昆虫粉的汉堡牛排、Pasta等。CJ FreshWay表示，食用昆虫食品不仅含有丰富的蛋白质，也比较好吸收，特别适合摄取营养有障碍的老年人食用。目前正在江南SEVERANCE医院等部分大学医院进行相关的摩斯食品生产试验。 
　　韩国农林畜产食品部以及韩国农水产食品流通公社（At）数据显示，韩国高龄亲和食品市场规模从2011年的5104亿韩元（约合3亿元）提升到2015年7903亿韩元，5年间扩大了54.8%，预计未来包括老年食品市场在内的餐饮行业竞争将更加激烈。行业负责人表示“考虑到未来老年层的家庭简便食品消费还将继续增加，我们和外部一些专门机构正在进行相关产品的开发，未来老年食品市场还将继续扩大。”（来源：凤凰网） 

【监管创新】

舟山检验检疫实行“大屏幕公示”

打造进出口食品透明监管模式

最近，舟山出入境检验检疫局食品检验监督处门口新安装了电视机大屏幕，上面显示着进出口食品检疫监管“双随机”公示。在这里，执法人员、抽检类别、产品名称、检测项目等各项信息一目了然，被检企业也可以一一查看。这一举措改变了以往检验检疫部门对企业实行监督的单一模式，如今企业也可以监督检验检疫部门的工作。

“大屏幕公示”是舟山出入境检验检疫局最新推出的一项改革举措，也是检验检疫部门切实落实“双随机、一公开”政策，打造透明阳光执法的具体实践。据了解，这项进出口食品的透明监管模式，在浙江出入境检验检疫局辖区内属首创。

此外，为严格落实国家质检总局《关于简化检验检疫程序提高通关效率的公告》要求，该局对审单放行产品实施“即报即放”，放行时间最快仅需20分钟，对抽批查验产品强化了“时限控制”，平均放行时长缩短了3天，抽批比率进一步降低，通关效率大幅提高。（舟山出入境检验检疫局张国华）

舟山检验检疫局释放多种政策红利
加快推进出口水产品HACCP认证示范区建设
根据省政府“加快建设各级出口基地”以及国家认监委关于开展认证示范区创建工作的相关要求，舟山出入境检验检疫局从水产加工作为我市重要的出口支柱产业和有一定集聚性这一实际出发，于2014年提出了在普陀区创建国内首个出口水产品HACCP认证示范区。该示范区的创建是严格按照《食品安全法》《认证认可条例》等法律规定，运用国内外HACCP体系实施的相关理论，从加强渔船捕捞卫生、生产加工控制、管理体系认证和政府监督管理入手，通过整合多方监管资源，旨在进一步规范辖区内的认证行为，发挥企业和第三方认证机构的作用，建立“政府主导、部门联动、企业主体、市场运作”的工作机制，形成一套出口水产品HACCP认证示范区的标准体系，提升HACCP认证的国际市场影响力，从而促进舟山水产品出口。
普陀是舟山水产加工的重点地区，今年1－9月全区水产品出口额4.7亿美元，占全市的70%和全省的36.3%。国际水产城每年交易客商超4000家，实现水产品交易70万吨、交易额110亿元，居国内同类市场之首。
在出口水产品HACCP认证示范区创建过程中,舟山出入境检验检疫局积极释放政策红利，让企业切实感受到创建示范区所带来的实惠。通过创新出口食品企业备案监管机制，有效落实HACCP认证监管联动和企业分类管理，全面实施检企双向“最多跑一次”和HACCP采信，备案监管工作变得更为高效；通过在示范区企业中组织实施出口食品企业“逐一帮扶”，指派专家根据企业需求，开展“组团式服务”、“一厂一策”等措施，大力推进“三同工程”，有效助推企业质量安全管理提质增效升级；检验检疫部门在对示范区内出口食品企业等级评定、监督抽检等方面予以优先倾斜，加快实验室检验检测速度，按政策减免相关检测费用，为诚信企业提供最大限度的通关放行便利化；示范区内企业进口的来进料加工水产品，在实验室检测结果未出来之前，允许加工使用并接受出口报检；出口备案冷库申请为进口备案冷库时，只对企业提交的书面材料进行审核，不再进行现场评审，进口通关时限进一步缩短。

舟山出入境检验检疫局始终将落实好出口水产品HACCP认证示范区创建工作作为转变职能、服务企业的一个重要抓手，在辖区企业中深入宣传发动，有效落实监管放行便利举措，会同普陀区通过整合相关部门的行政执法资源，强化政策法规体系的有效运行、补充完善和执法监督检查，构建长效工作机制。为此，10月10日还专门召开了普陀区出口水产品HACCP认证示范区创建推进会，通报工作进展情况，部署下一阶段推进工作，着力在落实补助资金、备案监管采信、企业转型升级、出口放行便利及进口通关提速等方面释放更多的政策红利。

在检地企三方共同努力下，目前已初步建立起以源头控制体系、法规标准体系、质量追溯体系、企业诚信体系、风险预警控制体系、执法互助体系为代表的示范区“六个体系”，为舟山海捕水产品出口品牌培育壮大和企业多元化市场战略的实施打下了坚实基础。（来源：舟山出入境检验检疫局网站）

【知识介绍】

专家提醒小心雪卡毒素 建议尽量选择1.5公斤以下的深海鱼
近日，广东省食药监部门发出提醒：吃深海鱼要小心雪卡毒素，呼吁市民尽量避免食用1.5公斤以上的深海鱼。

老虎斑、东星斑还有海鳗，这些都是广东人平时餐桌上的常客，但是这些鱼可能感染了一种致命的毒素，叫做雪卡毒素。今年9月就曾报道过，珠海陆续有十几个人食用了野生海鳗后，相继出现了上吐下泻的情况,经医生诊断发现，他们就是感染了雪卡毒素。

据食品营养专家介绍，雪卡毒素一般来源于一些海藻类，鱼吃了有毒的藻类，雪卡病毒就会在鱼体内积累，浓度也会越来越高，这个毒素对鱼是没有影响的，但是人吃了有毒素的鱼就会中毒。有研究发现，体积越大的鱼类，体内聚集的毒素也就越多，主要分布于内脏、鱼头和生殖器官。被雪卡毒素污染的鱼类在感官、嗅觉和味觉上均无明显异常，加热或冷冻都不能破坏它的毒性。据不完全统计，有超过400多种鱼类可能会积蓄雪卡病毒，而且它的毒性非常强，甚至比河豚毒素还要强，毒性较高时，食用有毒的鱼肉200克就能致死。

对此，专家建议尽量选择1.5公斤以下的深海鱼，吃鱼的时候应将鱼头、内脏之类毒素含量比较高的部位去除掉。相关专家还表示，目前对雪卡毒素没有特效药，人如果一旦出现了手脚麻痹、恶心呕吐等症状，则应该及时就医，并告知医生自己曾食用过深海鱼类。(来源：中国渔业报 ) 
科学家称低蛋白饮食能延长寿命

 　　英国伦敦弗朗西斯·克里克研究所的科学家在美国物理学家组织网（PhysOrg）发表研究结果称，年幼时食用低蛋白食物对寿命有正面影响。生物学家在研究中使用了果蝇（其基因、疾病有2/3与人体相同），发现幼年时饮食中蛋白含量最低的幼虫比同类的寿命长一倍。科学家认为，这些结果可以用皮肤分泌的类脂来解释。当食物中蛋白含量高时，这些化合物的毒性会增加，对加速衰老的物质的抵御力会减弱。一名研究者称：“人们也在分泌使皮肤湿润且保护皮肤不受日常外界环境影响的脂类，但这些脂类也会带来危害——它们与阳光或其他应激因素发生化学反应，会产生加速衰老的有害物质。”（来源：食品伙伴网）
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