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【榜上有名】

2016年全国海洋渔业领域唯一的国家科技进步奖花落舟山

1月10日上午，2016年度国家科学技术奖励大会在北京举行。浙江海洋大学牵头完成的“金枪鱼质量保真与精深加工关键技术及产业化”获得国家科技进步二等奖。这是今年全国海洋渔业领域唯一的国家科技进步奖，是国家对该产业技术突破作出的最高评价和认可，彰显了浙江舟山群岛新区的科技实力。项目负责人郑斌研究员代表团队接受了习近平等党和国家领导人的亲切接见并合影留念。

远洋渔业作为国家战略，是我国海洋经济发展新的增长点。位列全球远洋渔业捕捞量首位的金枪鱼被誉为“软黄金”，占全球水产品贸易额的10%左右，是人类最优质的天然蛋白源之一。以往，我国金枪鱼产业发展受制于保鲜难度大、精深加工程度低等技术瓶颈，产业链短窄，国内外金枪鱼高端生鲜和精加工产品市场长期由国外企业占据。为了扭转我国金枪鱼加工产业落后的局面，浙江海洋大学联合浙江省海洋开发研究院、浙江大洋世家股份有限公司、浙江兴业集团有限公司、海力生集团有限公司等科研单位和水产加工龙头企业，瞄准产业瓶颈深入攻关，突破了生食金枪鱼全程保鲜、冻煮金枪鱼精深加工、副产物高值化利用等核心技术，构建了金枪鱼质量保真与精深加工技术体系，延长了上下游产业链，为金枪鱼加工业的可持续发展提供了系统的理论、方法和技术支撑。

郑斌研究员表示，随着项目成果的应用推广，我市“金枪鱼一条鱼”的产业越做越大，形成了产业链条完整的金枪鱼加工产业集群，在全球市场所占的份额大幅提升。金枪鱼加工产业的做大做强，推动了国家远洋渔业发展战略目标的实施，也扶持壮大了一批水产品加工龙头企业。（舟山日报）

【建设成就】

舟山远洋渔船将现“无人机捕鱼”模式

有6只小旋翼的无人机，带着一台寻鱼设备飞向茫茫大海，当无人机发现鱼群，将其规模、方位坐标等信息回传到渔船上，引领渔船实现“精准”捕捞。2017年初，舟山远洋渔船捕捞就将出现这样的场景。

7月6日，由舟山巨洋技术开发有限公司与中国航天科工集团第三研究院合作的多用途无人机正式研发成功，舟山人将开我国远洋渔业“精准”捕捞的先河。

“目前已经由一家公司预订了一台无人机，现已进入试用阶段，计划于2017年初正式投入使用。”舟山巨洋技术开发有限公司总经理方懂平说，这款无人机直径约2米，共有6条“爪”，白色的机体上安装着6只黑色的小旋翼，最大飞行距离可达100公里，可在1000米以下的空域自由飞行。

“远洋捕捞寻找鱼群的过程，往往是凭运气的，有时候等到渔船驶过去，鱼群已经游到其他海域了。”方懂平说，有了无人机的帮助，渔船就可以减少盲目的寻找过程。目前国内无人机用于寻鱼捕捞还是一片空白，但在国外已经有渔船开始使用无人机进行“精准”捕捞，效果十分显著，为渔船节省了大量的成本和时间。

随着首台无人机的试用，舟山远洋渔船将在国内率先用上无人机进行“精准”捕捞。“去年得知国外的先例后，我们就和中国航天科工集团合作，用了七八个月的时间，共同研制了这款无人机。”方懂平说，这样一台无人机价格需要10多万元，除了探寻鱼群，还可在海洋环境监测、防震减灾方面发挥作用。

而舟山人远洋寻鱼的脚步也并未停歇，舟山巨洋技术开发有限公司已经开始了新一代“寻鱼无人机”的研制。“将采用3米长的固定翼机型，留空时间可以达到3小时以上，最大飞行距离可达200公里。”方懂平说，这一机型最快可于年底研制完成并投入试用，届时舟山远洋渔船配备固定翼无人机“巡弋”大洋的画面将不再遥远。（中国海洋文化在线）

【会员风采】

平太荣两艘超低温冷藏运输船在岱山下水
2月12日上午，国内首二艘6000吨级、零下55度超低温金枪鱼冷藏运输船“平太荣冷1”“平太荣冷2”，在岱山蓬莱船厂顺利完工下水，为我市乃至我国金枪鱼产业更好角逐国际竞争，提供了坚实的配套保障。该对姊妹船船宽16.60米、船长116米、总吨位6419吨，总投资1.3亿元，为舟山平太荣远洋渔业集团有限公司所有，由浙江欣海船舶设计所自主研发设计完成，并在本地船厂建造，其设施工艺国内外领先，且制冷、电器、轮机等主要船用设备都实现国产化。

    目前，我国有金枪鱼超低温、低温延绳钓捕捞渔船480艘，大目、黄鳍、长鳍金枪鱼年产量12万吨，捕捞规模位居全球前列。但长期以来，大陆缺乏超低温大吨位冷藏运输船，捕捞的金枪鱼运回国内严重依赖日本和我国台湾地区运输船只进行海上转载，或通过渔船进港他国港口采用集装箱中转；由于金枪鱼公海转载严格实施国际区域化组织备案登记管理，其它配套运输船无法涉足该领域经营，造成金枪鱼捕捞企业不仅渔货回运费用高、回运时间周期长，往往因渔货转载受制于人而影响船只生产，而且在船员轮换、生产生活补给物资捎带等后勤保障不能从舟山母港出发直接在海上完成，企业经营发展存在严重短板，与我国远洋金枪鱼捕捞大国地位明显不相适应。
         以二艘大吨位超低温冷藏运输船为平台，平太荣远洋渔业集团有限公司将进一步深化远洋二三产业务板块，携手国内众多金枪鱼捕捞企业，打造从海上渔场到后方港口市场的快捷便利、通畅高效的金枪鱼绿色运输通道，做好纯天然、无污染、高营养远洋水产品的搬运工，让国内广大消费者品尝到质地更鲜美的金枪鱼。同时，打破产业配套短腿束缚，培育企业自身经营新的増长点，积极实现民营远洋渔业企业转型升级，助推我市国家远洋渔业基地建设。（毛峰  常慕城）

【形势分析】

舟山水产出口“一带一路”国家势头良好1月增幅22.3%

记者从浙江舟山检验检疫局了解到，今年开年来舟山水产品出口势头良好，尤其是“一带一路”沿线国家出口增长迅猛。今年1月，舟山检验检疫局累计检验检疫出口“一带一路”国家及地区水产品433批次，13968吨，4000万美元，占出口总量的60%以上，同比批次、重量、货值分别增长7.71%、22.3%和8.9%。

　　近年来，舟山水产品出口“一带一路”表现亮眼，2016年舟山检验检疫局共检验检疫销往“一带一路”沿线地区水产品4622批次、14.1万吨、4.5亿美元，同比分别增长12.4%、16.8%和4.3%，出口重量和金额占到舟山水产品出口的“半壁江山”。其中，出口欧盟、俄罗斯、西亚等地区的水产品呈现两位数的高增长，尤其是出口俄罗斯水产品，批次、重量、金额同比分别增长87.0%、61.7%和55.2%，增速领跑舟山口岸水产品出口贸易。

为帮扶外贸企业拓展“一带一路”新市场，舟山检验检疫局多维度优化贸易环境：深化检验检疫区域通关一体化，推出抽批检验、两港分卸、诚信管理等监管新模式，降低外贸企业制度性成本；针对技术性贸易壁垒，加大培训和技术帮扶力度，有效规避出口风险；释放自贸协定政策红利，做好原产地证宣贯指导，推出“一对一”上门服务、信用签证等便利措施，帮助企业用好用足关税减免优惠。（李佳、吴刚）
全市规上水产加工业产值首破200亿

调整经营策略、转型升级，水产加工企业的市场竞争力进一步提高

全市规上水产加工业产值首次突破200亿元！记者昨从市经信委获悉，去年，我市规上水产加工业产值达到200.5亿元，同比增长9.2%，呈现逆势突破的良好势头。“去年，全市水产加工企业面临的是渔业资源缩减、原料和销售价格波动以及国际汇率变化等复杂的大环境。”市经信委轻工行业办副主任陈峰认为，在这样的环境下，舟山规上水产加工业产值仍能有大幅度增长，着实不易。

　　记者了解到，海水产品加工原料缩减，价格普遍上升，在不同程度上拉升了我市规上水产加工业产值。此外，我市水产企业通过“修内功”，调整经营策略，加快转型升级，进一步提高了产品的市场竞争力。

　　以远洋渔业为例，目前，我市远洋鱿钓渔船达到365艘，2016年鱿鱼产量为29.5万吨，占全国总量的60%以上。“由于鱿鱼总产量的同比下降，致使鱿鱼单位价格大幅提升。 ”陈峰举例，阿根廷400克以上鱿鱼从2015年的7000元/吨，涨至2016年11月的22000元/吨，因而带动北太鱿鱼、秘鲁鱿鱼也有100%～200%的涨幅。随着原料价格的提升，出口产品价格同比增长，刺激了鱿鱼产品的加工和出口。

　　去年，我市不少水产企业适时调整经营策略，成为我市规上水产加工业产值增长的重要砝码。“近年来，由于国内市场不断拓展，我市的不少水产加工企业看准时机，从外销转内销，内销版图不断扩大，国内订单数量逐年递增，订单结构和档次有所变化。 ”陈峰介绍，原先，我市水产加工企业内销的主要市场在中、东部地区，近年来，西部地区的青海、新疆、四川等地水产品需求持续上升，成为我市水产加工企业最为关注的市场之一。

　　去年，“兴业”“海力生”“舟渔”等水产加工行业的龙头老大不仅产值稳中有升，而且在技改方面也起了标杆作用。海力生集团、兴业公司搬迁项目投资进度加快，分别完成去年计划的124%和100%；舟港水产水产品加工流水线、嵊泗金达水产全自动鲜虾综合利用生产流水线、丰宇海洋生物制品和恒舟海洋生物科技的鱼蛋白精深加工技术改造项目、浙江老州山海洋生物科技有限公司的风味鱼豆腐精深加工技术改造项目等一大批技改项目的完成，对我市传统水产品精深加工能力的提升起了很大的推动作用。

除做强本土企业外，我市还积极引进优质的水产加工企业。目前，投资1.35亿元的大洋兴和精深加工项目已开工，浙江大洋世家股份有限公司注册落地。“浙江大洋世家股份有限公司，是著名的万向集团投资控股的农业产业化国家重点龙头企业，主营远洋捕捞、水产品加工和进出口贸易。 ”陈峰说，该企业将给我市金枪鱼产业带来深远的影响，成为我市水产加工行业新引擎。（幸笑薇）
【国际经贸】

舟山远洋捕捞产品在西班牙维哥港通关受阻

前不久，协会连续接到输欧远洋鱿鱼企业远洋鱿鱼制品在西班牙维哥港通关时受阻的报告，被扣留的货柜达十余个，均为远洋捕捞的鱿鱼制品。

最近，舟山一家企业的远洋鱿鱼制品又被维哥港拒绝通关，并通报给了中国质检总局。该货柜将被跟踪退货。另一家企业三个远洋鱿鱼制品货柜也被扣留，既不能通关也不能转到其它港口。目前，维哥港附近洋面上，舟山加工企业出口的几十个货柜正设法转港。维哥港单方面执行的通关要求，已经造成大量货柜不得不转港，来不及转港的货柜被扣留，并发生了跟踪退货的事件。

据被扣货柜的加工企业反映，进口商询问该港口海关被扣的原因，维哥港官方说，在通关时除了提供该企业为输欧注册企业、中国检验检疫部门（CIQ）出具的产品卫生证书及中国农业部出具的“合法捕捞证明”或“加工厂声明”外，出口欧盟的远洋捕捞产品的捕捞渔船还必须在欧盟官方备案注册，该注册应与企业注册欧盟一样，能在我国认监委官方网站上查找到该远洋渔船的有关讯息。维哥港海关认为，被扣鱿鱼制品捕捞船和运输船是“非法进口，装载货物的冷冻船没有官方授权”。对此，协会的理解是，此注册为远洋捕捞渔船包括运输船的卫生注册。此注册与打击IUU无关。从退柜条文的依据来看，该项注册应属国家质检总局管辖范围。

据进口商反映，此次出口到欧盟的渔获物所涉及到的捕捞渔船和运输船都需要在欧盟进行卫生注册的要求，不只是针对中国，而是面向所有出口欧盟的国家，且没有什么所谓的远洋近洋渔获物之分。据悉，欧盟其它港口正在讨论是否实行与维哥港一样的做法。其实该做法依据的法规，像这次涉及到的EC852/2004、EC853/2004、EC854/2004的欧盟法规早就存在，并没有新的条文修改，关键是对出口欧盟捕捞产品的渔船必须注册的条文理解上存在不一致。根据欧盟行动一致性原则，维哥港发生的情况很有可能会在西班牙、欧盟其它国家港口出现，欧盟各国可能不会对有关涉及欧盟民众健康的法令之实施提出异议。所以，企业担心欧盟其它港口不走 “国家间协商”、“正式提案”和“理事会评议”等程序，将这种做法突然扩大到其它港口。如果这样，企业收购和销售风险将剧增，并导致企业无法进行长期安排出口计划。直接危及到企业多年经营的良好效益，甚至危及企业的生存。

为此，企业希望国家相关部门出面与欧盟沟通，以求问题及时得到解决。

一是据理力争。EC852/2004、EC853/2004、EC854/2004法规，已经执行十多年，欧盟每年都来我国检查和磋商，该法规并没有进行过修改。现在维哥港单方面重新解读法规，要求捕捞渔船和运输船进行卫生注册是不合理的，国家质检总局应阻止维哥港单方面做法。

二是磋商解决。如果捕捞渔船和运输船必须像企业一样进行卫生注册，也应当通过欧盟和我国行政机关磋商、取得一致，并有个实施的过度时间。对方搞“突然袭击”的单方面做法也是站不住脚的。

据了解，舟山检验检疫局已向国家质检总局反映此事，国家质检总局正在与维哥港官方沟通。

在此，我们提请输欧远洋捕捞产品出口企业，目前不要在西班牙维哥港通关，尽可能转往邻近的其它港口通关，避免再次发生类似事件。如遇新的情况，请及时与协会联系，协会再向上级有关部门反映。

（周震海 张连斌）

【知识传递】

含致癌物的螃蟹还能吃吗
近日，香港特区食物安全中心通报，来自江苏两家水产养殖场的大闸蟹被检出二噁英和二噁英样多氯联苯总含量超标致癌物。通报指出，消费者如果摄入过量二噁英和二噁英样多氯联苯，可引致氯痤疮、皮肤出疹及变色等皮肤病，以及体毛过多等问题。

那么，在吃货眼中的美味螃蟹还能不能吃了？

致癌物从何而来

二噁英并不是一种单独的物质，而是一类含有环状结构的有机化合物总称，有200多种化合物，其中以2，3，7，8-四氯二苯并对-二啄英毒性最强，其毒性相当于人们熟知的剧毒物质氰化物的130倍、砒霜的900倍。

而二噁英样多氯联苯本身并不是二噁英，但具有和二噁英类似的毒性作用。多氯联苯是惰性物质，也就是说稳定性很好，耐氧化、耐酸碱，常用于绝缘材料、涂料、润滑油等。后来科学界逐步发现它的潜在毒性，于是全球都开始禁用。

香港食安中心称，两类物质可导致生殖和发育问题，损坏免疫系统，还可以导致癌症。二噁英不易分解，多集聚在脂肪组织，并于食物链内集聚。

此外，一些研究还发现二噁英与人类的糖尿病、甲状腺功能异常和心脏病等疾病有关，还会干扰儿童的内分泌。

据中日友好环境保护中心公开资料称，大气环境中的二噁英有90%来源于含氯垃圾的不完全燃烧，各种废弃物在焚烧温度低于800℃时极易生成二噁英。此外，一些工业生产环节如钢铁冶炼、纸张生产等也可以释放二噁英，部分化学物质（如含氯农药、木材防腐剂）的合成过程中也会派生二噁英类。

而此次在螃蟹中检测出致癌物质从何而来？中国农业大学食品科学与营养工程学院副教授朱毅表示，很可能是来自环境污染。“二噁英及多氯联苯可以通过多种途径进入水体并吸附在淤泥中，然后经过生物链的富集作用进入贝类、甲壳类和鱼类体内。”

有危害但不必恐慌

既然螃蟹中检测出致癌物，那么到底多少剂量才可能有风险呢？

遗憾的是，我国内地并没有对食物中二噁英的含量作出限量标准。而香港参考欧盟的做法，限定食物中二噁英含量不得超过3.5皮克毒性当量每克（湿重计），二噁英和二噁英样多氯联苯总量不得超过6.5皮克毒性当量每克（湿重计）。（注：皮克是重量单位，为万亿分之一克。）

显然，此次香港抽取的两个大闸蟹样本，被检出二恶英和二恶英样多氯联苯含量为每克食物11.7和40.3皮克毒性当量，的确超出了限量。

“但消费者不必恐慌，这次检测出来的数值超标大约是5倍，因为本身值要求很低，超标5倍的量也是很小的，而且螃蟹不是主食。”朱毅表示，正常食用螃蟹的话并不会造成急性中毒的危险。“其实，除了螃蟹，人类食用的很多食品都可能含有二噁英，比如肉蛋奶和水产品，但不太可能把所有动物性食品都拿去检测。”

按照联合国粮农组织和世界卫生组织（(fao/who）的建议，60千克重的成年人每月摄入的二噁英不超过4200皮克就没事，欧盟的建议是3600皮克。

香港曾经做过一个涵盖所有饮食数据的总膳食研究，结果显示，香港地区摄入量一般和摄入量高的人们每月从食物中摄入二噁英和二噁英样多氯联苯的分量分别为每千克体重21.92皮克毒性当量和59.65皮克毒性当量，绝大多数人都能达到fao/who的要求。

懂得均衡饮食

既然人类摄入二噁英的主要途径是食物，而二噁英主要存在于食物的脂肪部分。因此，对于消费者来说，如果想要降低从食物摄入二噁英的风险，首先应该吃低脂肪食物、少吃高脂肪食物，除了少吃肉类及其制品，也要少用动物油脂。

“无论螃蟹多么美味，也不能一顿吃三四个大闸蟹，把它仅仅当成一道菜，配合其他食物一起享用，才是最明智的。”中国农业大学食品学院营养与食品安全系副教授范志红建议，在吃海鲜、河鲜的同时配合一些米饭或粥，既不容易发生蛋白质过量的问题，又不会吃完容易饿。因为有了淀粉的“稀释”，蛋白质不会那么密集地进入胃肠，也不会过多地作为能量被浪费，同时又减轻了消化道和肝脏、肾脏的负担，能让肠胃感觉更舒服。（中国科学报 张思玮）
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